
Menu st valentin‌
Cocktail de l’Amour‌

Baiser de Minuit ‌(sans alcool)‌
(sirop Grenade, cramberrie, sirop Irish cream ginger)‌

ou‌

Clair de Lune‌
(Gin malfy, manzana, sirop pumpkin spices, citron vert & cramberries)‌

Prélude‌
Crémeux de carottes à la passion et crevettes marinées,

tataki de bœuf, champignons farcis au magret fumé.‌

Premiers frissons‌
Tartare d’écrevisses, grand chervis, glacé homardine.‌

Première Etreinte Gourmande‌
Papillote‌ de truite, crémeux de poireaux et sauce vierge.‌

Deuxième Etreinte Gourmande‌
B‌œuf en croûte, douceur de morilles et écrasé de pommes de terre.‌

Instant à partager‌
Profiterole vanille - chocolat‌

Menu servi le samedi 14 Février midi et soir, réservation obligatoire au 04.75.90.93.64
Tous nos tarifs sont TTC et service compris / Toutes nos viandes sont d’origine française.

Afin de garantir votre réservation, nous vous demandons de verser des arrhes : 65€ par réservation.
Votre réservation ne sera valide qu’après confirmation écrite de notre part et réception de votre règlement de 65€ d’arrhes en utilisant le lien de paiement joint

valable 24 H. Pas d’annulation possible. 
Les bons ou chèques cadeaux ne sont pas acceptés pour ce menu. 

65€‌


